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Wstęp
Katowice na Talerzu 2024 – Kulinarna Podróż przez Smaki Miasta

Pierwsza edycja konkursu „Katowice na Talerzu” zakończyła się wielkim sukcesem, 
udowadniając, jak bogata i różnorodna jest katowicka gastronomia. Do rywalizacji 
stanęło aż 47 lokali – od eleganckich restauracji po kameralne lokale rzemieślnicze 
– ukazując kulinarny pejzaż miasta z zupełnie nowej perspektywy.

Przez ostatnie miesiące mieliśmy okazję odkrywać smaki, które zabierały nas w ku-
linarną podróż do różnych zakątków świata – od tradycyjnej kuchni polskiej, przez 
aromatyczne włoskie makarony i orientalne specjały, aż po nowoczesne, autorskie 
interpretacje dań. Każda zgłoszona potrawa była unikalna – zarówno pod względem 
smaku, jak i sposobu podania.

Nie sposób pominąć niezwykłego poziomu zgłoszonych dań oraz pasji i zaangażo-
wania restauratorów, kucharzy i całych zespołów, które z pełnym oddaniem praco-
wały nad tym, aby zapewnić gościom niezapomniane doświadczenia kulinarne.

Ten przewodnik to nie tylko podsumowanie pierwszej edycji konkursu, ale także inspi-
racja do dalszego odkrywania smaków Katowic. Niezależnie od wyników, każdy lokal  
biorący udział w konkursie zasługuje na wyróżnienie – bo to właśnie dzięki nim Kato-
wice mogą szczycić się wyjątkową ofertą gastronomiczną, przyciągającą smakoszy  
z całego kraju.

Dziękujemy wszystkim, którzy byli częścią tego wydarzenia – restauratorom, gościom, 
głosującym internautom i Kapitule Konkursowej. To dopiero początek – widzimy się 
za rok!

Zespół Katowice na Talerzu
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Szanowni Państwo, 

oddaję w Państwa ręce przewodnik kulinarny 
po najlepszych katowickich lokalach gastro-
nomicznych. Publikacja jest owocem pro-
jektu „Katowice na Talerzu”, realizowanego  
z powodzeniem przez ostatnie tygodnie wśród 
lokalnych restauracji i kawiarni. 

Z końcem ubiegłego roku zachęcaliśmy 
restauratorów do udziału w konkursie,  
który pozwoli wskazać miejsca wyróżniające 
się szczególnym kulinarnym gustem. Na naj-
lepsze lokale głosowali  goście odwiedzający 
katowickie restauracje w poszukiwaniu naj-
bardziej wysublimowanych smaków.

Projekt „Katowice na Talerzu” potwierdził,  
że Katowice to miasto bardzo różnorodne, 
również pod względem gustów kulinarnych.  
Nie brakuje tu znakomitych lokali gastrono-
micznych, które działają na rynku od wielu już lat.  
Nie przesadzę mówiąc, że kuchnia, nie tylko 

nasza, regionalna – z tradycyjną roladą, kluskami i modrą kapustą, jest mocną stroną 
Katowic i jedną  z najbardziej rozpoznawalnych kuchni regionalnych w kraju. 

Niezmiernie się cieszę, że zaproponowany przez nas konkurs okazał się sukcesem, 
podobnie jak realizowane wcześniej dwie edycje kampanii „Kupuj lokalnie – wspieraj 
realnie”, w które zaangażowało się wielu lokalnych sprzedawców. 

Mimo że konkurs już się zakończył, zachęcam Państwa do dalszego odkrywania miejsc 
i smaków w naszym mieście, najlepiej z tym przewodnikiem. Wspierajmy nadal lokalne 
biznesy, bo to one tworzą wyjątkową i niepowtarzalną mapę kulinarną Katowic. 

A restauratorom podpowiadam udział w Festiwalu Miast Partnerskich „Łączy nas chleb”, 
który od kilku lat w czerwcu gromadzi nie tylko katowiczan w urokliwym Parku Zadole. 
To doskonałe miejsce do zaprezentowania kulinarnej oferty. Tegoroczna edycja  
odbędzie się w dniach 7-8 czerwca. Zainteresowanych udziałem zapraszamy  
do kontaktu mejlowego chleb.festiwal@katowice.eu.

Projekt „Katowice na Talerzu” potwierdził, że nasze miasto smakuje wyśmienicie! 
Zapraszajmy gości do wizyty w katowickich lokalach gastronomicznych, by i oni mieli 
okazję się o tym przekonać. 

Marcin Krupa

Prezydent Miasta Katowice
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Przystawka  1.  MIEJSCE
Restauracja PLACEK - miejsce bez pszenicy i cukru | Żurek kasztanowo-ryżowy 

   Przystawka  2.  MIEJSCE
Restauracja Pod Drewnianym Bocianem | Karczochy z kozim serem zapieczone w piecu

  Przystawka  3.  MIEJSCE
Restauracja Palatum | Kompozycja Sushi Mastera - 10 kawałków

   Danie główne  1.  MIEJSCE
Restauracja Alahamora | Bajgiel Hagriwald 

  Danie główne  2.  MIEJSCE
Restauracja Aleje Smaku | Placek po węgiersku

  Danie główne  3.  MIEJSCE
Restauracja Pod Drewnianym Bocianem | Grillowany filet z kurczaka z sałatką  

z rukoli (w sosie kurkowym)

Deser  1.  MIEJSCE 
Restauracja Pod Drewnianym Bocianem | Włoski deser Tiramisu 

  Deser  2.  MIEJSCE
Restauracja PLACEK - miejsce bez pszenicy i cukru | Sernik pistacjowy (bez cukru)

  Deser  3.  MIEJSCE
Restauracja Katowice nie Lizbona | Pastéis de nata

Wyrób rzemieślniczy  1.  MIEJSCE 
Restauracja PLACEK - miejsce bez pszenicy i cukru | Chleb gryczany 

Wyrób rzemieślniczy  2.  MIEJSCE
Restauracja Palatum | Burger Wege Buraczany

Wyrób rzemieślniczy  3.  MIEJSCE
Restauracja Parostacja Resto Bar | Mus z awokado
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Przystawka  1.  MIEJSCE
Restauracja Kyoto Sushi | Inwencja sushi mastera  z owocami morza 

   Przystawka  2 . MIEJSCE
Restauracja Terra Mare | Siekany tatar  z wyselekcjonowanej polędwicy wołowej

  Przystawka  3.  MIEJSCE
Restauracja Solo Pastificio | Street food prosto z Neapolu

   Danie główne  1.  MIEJSCE
Restauracja U Kelnerów | Gicz cielęca z puree ziemniaczanym i konfitura cebulowa  

+ kapusta zasmażaną 
  Danie główne  2 . MIEJSCE

Restauracja Aroi Thai | Pad thai z kurczakiem
  Danie główne  3.  MIEJSCE

Restauracja Chata z Zalipia | Tradycyjna rolada wołowa

Deser   1.  MIEJSCE 
Restauracja U Kelnerów | Pralina cytrynowa, biała czekolada i pistacje

  Deser  2 . MIEJSCE
Restauracja Kyoto Sushi | Beza pavlova

  Deser  3.  MIEJSCE
Restauracja Via Toscana | Tiramisu z sosem czekoladowym

Wyrób rzemieślniczy  1.  MIEJSCE 
Lokal Bakery | Chleb na zakwasie z czarnuszką

Wyrób rzemieślniczy  2.  MIEJSCE
Istne Lody | Potrójnie pistacjowa pistacja

Wyrób rzemieślniczy  3.  MIEJSCE
Kafej  | Bajgiel cesar
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Styl kuchni:  
polska

Liczba miejsc:  
22

Rodzaj lokalu: 
kawiarnia, piekarnia, śniadania, 
lunchownia

Godziny otwarcia: 
poniedziałek: zamknięte  
wtorek-sobota: 7:30 do 15:00 
niedziela: zamknięte

Specjalności: 
chleb na zakwasie z czarnuszką

Oferta dodatkowa: 
catering, na wynos

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

Rzemieślnicza piekarnia, która zachwyca świeżymi i wyjątkowymi 
śniadaniami serwowanymi przez cały dzień, tworząc idealne miejsce na 
każdą okazję.

Goście mogą delektować się tutaj doskonałą kawą speciality 
od renomowanego producenta Mokxa, wyróżniającą się 
intensywnym smakiem i aromatem. W ofercie znajdują się także 
wyrafinowane herbaty od Mariage Frères, stanowiące idealne 
dopełnienie każdego posiłku. To miejsce, w którym kunszt 
rzemiosła piekarskiego harmonijnie łączy się z doskonałością 
napojów, tworząc niezapomniane doświadczenie kulinarne.

Wystrój lokalu łączy nowoczesny minimalizm z subtelnymi 
akcentami industrialnymi. Jasne, drewniane akcenty na ladzie  
i ścianach harmonizują z ciemnymi, kontrastowymi powierzchniami, 
tworząc spójną i przyjemną dla oka przestrzeń.

 Misjonarzy Oblatów 
NMP 29,  

40-129 Katowice
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Kafej to wyjątkowa kawiarnia w Katowicach, która łączy pasję do pysznych 
śniadań i aromatycznej kawy speciality z przyjemną atmosferą, tworząc 
idealne miejsce na dobry początek dnia.

Kafej to katowicka kawiarnia, która od 2014 roku przyciąga 
mieszkańców przestronnym, nowoczesnym wystrojem i przyjazną 
atmosferą. Słynie z pysznych wypieków, bajgli, zdrowych śniadań oraz 
kawy speciality. To idealne miejsce na spędzenie poranka, który płynnie 
przechodzi w lunch, oferując chwilę wytchnienia od miejskiego zgiełku. 
 
Lokal oferuje 87 miejsc siedzących, co czyni go idealnym zarówno na 
spotkania ze znajomymi, jak i na szybki posiłek. Kafej został wyróżniony 
certyfikatem jakości TripAdvisor oraz znalazł się w przewodniku Gault & 
Millau – Żółtym Przewodniku.

Styl kuchni:  
europejska

Liczba miejsc:  
87

Rodzaj lokalu: 
kawiarnia, śniadaniownia

Godziny otwarcia: 
codziennie: 8:30 do 19:30

Specjalności: 
lekkie dania śniadaniowe,  
bajgle i wypieki, kawa speciality

Oferta dodatkowa: 
catering, na wynos,  
menu dziecięce/sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta,  
płatności mobilne (np. Blik)

 Chorzowska 5,  
40-121 Katowice
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 Tylna Mariacka 5A, 
40-014 Katowice

Styl kuchni:  
wegetariańska

Liczba miejsc:  
9 stolików ok 40 gości

Rodzaj lokalu: 
kawiarnia

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-czwartek: 12:00 do 21:00 
piątek: 12:00 do 00:00 
sobota: 10:00 do 00:00 
niedziela: 10:00 do 21:00

Specjalności: 
dania i napoje inspirowane  
światem Harry’ego Pottera

Oferta dodatkowa: 
menu sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta,  
płatności mobilne (np. Blik)

Kawiarnia inspirowana magicznym światem Harry’ego Pottera to miejsce, 
które zachwyca zarówno fanów, jak i miłośników wegetariańskiej kuchni.

Lokal, otwarty w 2023 roku, położony w centrum Katowic, przyciąga 
niezwykłym klimatem, w którym każdy zakamarek skrywa odrobinę 
magii. W menu znajdują się oryginalne dania i napoje, inspirowane 
nietypowymi motywami literackiego uniwersum.

Kawiarnia posiada 9 stolików, które mogą pomieścić do 40 gości. Jest 
otwarta codziennie, a w weekendy do północy, pozwalając gościom 
na delektowanie się jej niepowtarzalną atmosferą także po zmroku.



14

Styl kuchni:  
polska

Liczba miejsc:  
20

Rodzaj lokalu: 
kawiarnia, piekarnia, śniadania, 
lunchownia

Godziny otwarcia: 
poniedziałek: zamknięte  
wtorek-sobota: 7:30 do 15:00 
niedziela: zamknięte

Specjalności: 
pain au chocolat

Oferta dodatkowa: 
catering, na wynos

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

Zapraszamy do wyjątkowego miejsca, gdzie tradycja rzemieślniczej 
piekarni spotyka się z nowoczesnym podejściem do smaku.

W naszym lokalu pyszne śniadania serwujemy przez cały dzień, 
więc możesz delektować się ulubionymi potrawami o każdej porze.
Aromatyczna kawa speciality od Mokxa oraz wyselekcjonowane 
herbaty Mariage Frères doskonale uzupełniają nasze menu, tworząc 
idealne dopełnienie dla wypieków przygotowywanych z pasją  
i dbałością o każdy detal. Przytulna atmosfera, doskonałe składniki 
oraz dbałość o detale sprawiają, że każdy posiłek w naszej piekarni 
staje się małym świętem.

To idealne miejsce zarówno na poranny relaks przy filiżance kawy,  jak i na 
spotkania z bliskimi w nieformalnej, przyjaznej przestrzeni. Odwiedź nas  
i przekonaj się, jak smakuje rzemieślnicza jakość w najlepszym wydaniu.

 Armii Krajowej 67, 
 40-671  Katowice
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Styl kuchni:  
polska, włoska

Liczba miejsc:  
20

Rodzaj lokalu: 
lodziarnia, kawiarnia,  
bar, deserownia

Godziny otwarcia: 
codziennie: 12:00 do 18:00

Specjalności: 
lody rzemieślnicze

Oferta dodatkowa: 
catering, na wynos,  
menu dla dzieci/sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

Lokal położony w sercu Katowic to prawdziwa perełka dla miłośników 
rzemieślniczych lodów.

Powstał z pasji do gotowania i miłości do deserów, co wyraźnie 
widać w staranności, z jaką przygotowywane są wszystkie produkty.
Wyróżnia się niezwykle przytulnym i oryginalnym wystrojem, który 
zaprasza gości do świata fantazji i relaksu.

Główne wnętrze utrzymane jest w pastelowych odcieniach różu 
i błękitu, a subtelne akcenty drewna dodają mu ciepła i harmonii. 
Ściany zdobią grafiki przedstawiające chmury, tworząc wrażenie 
unoszenia się w przestworzach, co idealnie koresponduje z atmosferą 
miejsca.

 Tylna Mariacka 7,
40-014 Katowice
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Styl kuchni:  
portugalska

Liczba miejsc:  
20 + 30 ogródek

Rodzaj lokalu: 
kawiarnia

Godziny otwarcia: 
codziennie: 10:00 do 20:00

Specjalności: 
pastéis de nata 

Oferta dodatkowa: 
na wynos

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

Katowice nie Lizbona to kawiarnia inspirowana portugalską kulturą 
kulinarną, której głównym symbolem są słynne Pastéis de nata – 
budyniowe ciasteczka lizbońskie. 
W menu dominują portugalskie specjały, które doskonale komponują 
się z kawą i portugalskim winem. Lokal przenosi wyjątkowy klimat 
Lizbony do serca Katowic, zachwycając prostotą i autentycznością.

Lokal wyróżnia się nowoczesnym, a zarazem przytulnym wnętrzem.
Ściany z odkrytą cegłą tworzą industrialny klimat, który kontrastuje 
z jasnym, wielokolorowym blatem baru. Neonowy napis „Katowice 
nie Lizbona” na ścianie przyciąga wzrok i nadaje przestrzeni 
charakteru. Na barze można dostrzec elementy dekoracyjne,  
a regał na ścianie eksponuje kolekcję portugalskich win, które 
doskonale podkreślają charakter lokalu.

 A. Mielęckiego 8, 
40-013 Katowice
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MAOLA
T A S T E  I T

Styl kuchni:  
polska, śląska, fusion

Liczba miejsc:  
32

Rodzaj lokalu: 
bistro

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-niedziela: 11:00 do 20:00 
wtorek: zamknięte

Specjalności: 
interpretacja śląskiego kołocza

Oferta dodatkowa: 
catering, na wynos,  
menu dziecięce/sezonowe

Udogodnienia: 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

Maola to neobistro zlokalizowane w sercu zabytkowego Nikiszowca. Lokal 
łączy nowoczesne podejście do kuchni z reinterpretacją klasycznych 
dań regionalnych. 

Menu czerpie inspirację z lokalnych smaków, które są prezentowane 
w nowoczesnych, autorskich odsłonach. Wystrój Maoli nawiązuje 
do charakteru zabytkowego osiedla robotniczego Nikiszowiec. 
Ceglane ściany, drewniane stoły i industrialne akcenty tworzą 
ciepłą, a zarazem stylową przestrzeń.

W sercu lokalu znajduje się bar, z półkami pełnymi win i lokalnych 
produktów. Charakterystycznym elementem wystroju są loftowe 
detale, surowe metalowe konstrukcje oraz designerskie oświetlenie 
w postaci żarówek na wiszących kablach. Wygodne fotele  
i aksamitne krzesła w odcieniach szarości oraz drewno nadają 
wnętrzu przytulności, a starannie dobrane dodatki podkreślają 
unikalny klimat miejsca.

 plac Wyzwolenia 3, 
40-423 Katowice



18

 T. Dobrowolskiego 1, 
40-205 Katowice

Styl kuchni:  
polska, europejska

Liczba miejsc:  
50

Rodzaj lokalu: 
kawiarnia, śniadaniownia, 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek: zamknięte 
wtorek-niedziela: 10:00 do 20:00

Specjalności: 
brioszka z krupniokiem

Oferta dodatkowa: 
catering, na wynos,  
menu dziecięce/sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

Restauracja moodro resto, mieszcząca się na terenie Muzeum Śląskiego,  
to miejsce idealne na śniadanie, lunch czy spotkanie przy kawie.

Otwarta w 2015 roku restauracja oferuje nowoczesną kuchnię, która  
w wyjątkowy sposób łączy polskie i europejskie smaki. Przestrzeń może 
pomieścić 50 gości, zapewniając kameralną i stylową atmosferę. 
 
Wnętrze zachwyca prostotą i elegancją – drewniane stoły, głęboka 
zieleń foteli i subtelne akcenty roślinne tworzą przestrzeń, w której 
można w pełni się zrelaksować. To idealne miejsce zarówno na spoży-
wanie codziennych posiłków, jak i na celebrowanie wyjątkowych chwil 
w niebanalnym otoczeniu.

Moodro
resto
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Styl kuchni:  
grecka

Liczba miejsc:  
55

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek: zamknięte 
wtorek-czwartek: 14:00 do 21:00 
piątek: 14:00 do 22:00 
sobota: 13:00 do 22:00 
niedziela: 13:00 do 21:00 

Specjalności: 
mpkeri mazze tigania kurczak

Oferta dodatkowa: 
na wynos, menu dla dzieci

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, ekologiczne opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

Restauracja grecka w samym sercu Katowic to miejsce, gdzie można  
poczuć smak prawdziwej Grecji. Serwuje tradycyjne dania przyrządzane 
według oryginalnych receptur, z wykorzystaniem składników sprowadza-
nych bezpośrednio z Grecji. 

Dzięki temu goście mogą delektować się prawdziwym smakiem 
śródziemnomorskiej kuchni w najlepszym jej wydaniu. Lokal oferuje 
55 miejsc siedzących i zachwyca jasnym, śródziemnomorskim 
wystrojem, który na chwilę przenosi do słonecznej Grecji. Restauracja 
powstała w 2023 roku i od tego czasu przyciąga miłośników greckiej 
kuchni, oferując niezapomniane doznania kulinarne w sercu miasta. 
 
Jasne kolory, naturalne materiały i ciepłe światło tworzą przytulną 
przestrzeń sprzyjającą relaksowi oraz spotkaniom w gronie rodziny  
i przyjaciół. Panuje tu luźna, przyjazna atmosfera, idealna do wspólnego 
biesiadowania i korzystania z greckiej gościnności.  J.  Kochanowskiego  2, 

40-035 Katowice
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Styl kuchni:  
polska

Liczba miejsc:  
60

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
codziennie 12:00 do 22:30 
specjalności: 
chrupiące placki ziemniaczane  
i kreatywne dania keto

Oferta dodatkowa: 
catering, na wynos,  
menu dziecięce

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste, ekologiczne opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik), pluxee

Restauracja PLACEK to wyjątkowe miejsce na kulinarnej mapie Katowic,  
przyciągające zarówno miłośników tradycyjnych smaków,  jak i poszukiwa-
czy nowych doznań. Specjalizuje się w przygotowywaniu wyjątkowych dań 
bez pszenicy i cukru.
Dzięki autorskim recepturom i składnikom najwyższej jakości  
restauracja PLACEK zyskała uznanie, co znajduje potwierdzenie w 
licznych pozytywnych opiniach.  Lokal znajduje się w odrestau-
rowanej, zabytkowej części Starego Dworca. PLACEK zachwyca  
wyjątkowym wystrojem wnętrza, gdzie połączenie ciemnej butelko-
wej zieleni i jasnego beżu z fragmentami historycznej cegły tworzy  
przytulną i rodzinną atmosferę.

Duże stoły oraz gry planszowe dostępne w lokalu sprawiają, że spę-
dzanie czasu w gronie bliskich staje się jeszcze przyjemniejsze. Latem 
goście mogą korzystać z tarasu i ogródka przed lokalem. W restau-
racji promowany jest język migowy – na ścianie znajduje się alfabet 
migowy, a okazjonalnie organizowane są tu warsztaty, dzięki czemu 
miejsce to oferuje nie tylko kulinarne, ale i kulturalne doświadczenia.

 Dworcowa 8, 
40-012 Katowice

PLACEK



22

  Dworcowa 8, 
40-012 Katowice

Styl kuchni:  
włoska

Liczba miejsc:  
brak informacji

Rodzaj lokalu: 
restauracja, bar

Godziny otwarcia: 
poniedziałek: zamknięte  
wtorek-piątek: 15:00 do 23:00 
sobota: 13:00 do 00:00 
niedziela: 13:00 do 21:00

Specjalności: 
ręcznie robiony makaron

Oferta dodatkowa: 
brak informacji

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

SOLO Pastificio & Cucina to restauracja znajdująca się przy ulicy Dworcowej 8 
w Katowicach, która oferuje oryginalne włoskie smaki i potrawy.

SOLO Pastificio & Cucina specjalizuje się w ręcznie wytwarzanym 
makaronie, przygotowywanym z najwyższej jakości składników,  
co pozwala delektować się niepowtarzalnym smakiem tradycyjnej 
kuchni włoskiej. Menu podąża za sezonowością, odzwierciedlając 
obfitość natury i gwarantując niezapomniane doznania smakowe. 
 
Wnętrze restauracji emanuje ciepłą atmosferą, przypominając 
włoską trattorię, gdzie każdy moment spędzony przy stole staje się 
wyjątkowym rytuałem. Przyjazna obsługa oraz aromatyczne zapachy 
potraw sprawiają, że goście czują się jak w domu. SOLO Pastificio 
& Cucina to miejsce, gdzie pasja do jedzenia łączy się z tradycją  
i nowoczesnością.
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 Dyrekcyjna 10,  
40-013 Katowice

Styl kuchni:  
polska, włoska, amerykańska

Liczba miejsc:  
50

Rodzaj lokalu: 
koktajl bar, restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek: zamknięte 
wtorek-czwartek: 16:00 do 23:00 
piątek-sobota: 16:00 do 3:00 
niedziela: 13:00 do 21:00

Specjalności: 
koktajle

Oferta dodatkowa: 
na wynos, menu sezonowe

Udogodnienia: 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

Żółte Drzwi to perła katowickiej sceny koktajlowej i jedno z najbardziej 
znanych miejsc w mieście. 

Lokal od początku stawia na jakość – zarówno wyśmienitych 
koktajli, jak i serwowanych posiłków, co przyciągnęło szerokie 
grono stałych bywalców. To idealne miejsce na relaks, spotkanie 
z przyjaciółmi lub niezapomniany wieczór, który umilą doskonałe 
drinki i pyszne jedzenie.

Wnętrze zachwyca elegancją: ceglane ściany, ponadczasowe me-
ble, przytulne fotele i subtelne oświetlenie tworzą niepowtarzalną 
atmosferę. Rośliny i dekoracyjne detale wprowadzają ciepło,  
a nowoczesny bar zaprasza do odkrywania wyjątkowych smaków.
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 Mariacka 23,  
40-014 Katowice

Styl kuchni:  
miedzynarodowa

Liczba miejsc:  
100

Rodzaj lokalu: 
restauracja, restobar

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-czwartek: 7:00 do 22:00 
piątek-sobota: 7:00 do 23:00 
niedziela: 7:00 do 20:00

Specjalności: 
żeberka na gorącym kamieniu

Oferta dodatkowa: 
na wynos, menu sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

Parostacja Resto Bar to kulinarna podróż w klimacie steampunkowej 
opowieści. Trzy perony tego miejsca symbolizują różnorodne smaki, 
zapachy i inspiracje, które łączą przeszłość z przyszłością. 
Wiktoriańska estetyka lokomotywy, z buchającym dymem i nostal-
gicznym gwizdem, przenosi gości lokalu w świat pełen fascynujących 
detali. Surowe ceglane ściany harmonijnie współgrają z miedziany-
mi akcentami, industrialnymi lampami i aksamitnymi siedziskami,  
tworząc przestrzeń łączącą elegancję z wygodą.

Starannie dobrane dodatki i zdobienia wnętrza podkreślają harmonię 
między historią a nowoczesnością. To miejsce otwarte dla wszystkich,  
w którym każdy gość czuje się wyjątkowo, mogąc delektować  
się wyjątkowymi smakami serwowanych dań. Profesjonalna załoga  
restauracji dba o to, aby każda wizyta była pełna pozytywnych emocji  
i niezapomnianych kulinarnych doznań.
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 Wojewódzka 15,  
40-001 Katowice

Styl kuchni:  
polska

Liczba miejsc:  
70

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-czwartek: 12:00 do 20:00 
piątek-sobota: 12:00 do 21:00 
niedziela: 12:00 do 20:00

Specjalności: 
rolada, kluski i kapusta 
Oferta dodatkowa: 
catering, na wynos,  
menu dziecięce/sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

Restauracja Chata z Zalipia to miejsce, którego historia sięga lat 90. Specjalnością 
lokalu są tradycyjne polskie potrawy przygotowywane według niezmiennych  
receptur – w tym ręcznie lepione pierogi i kluseczki, które stanowią prawdziwą 
wizytówkę tej kuchni.
Wnętrze zachwyca niepowtarzalnym klimatem dzięki ręcznie ma-
lowanym kwiatowym zdobieniom na ścianach, wykonanym  
z niezwykłą precyzją i pasją przez mieszkanki Zalipia – miejscowości 
słynącej z bogatej tradycji sztuki ludowej. Każdy detal, od drewnia-
nych mebli po subtelne dekoracje, oddaje ducha polskiej wsi, tworząc  
ciepłą i przytulną atmosferę.

Rustykalne akcenty, takie jak drewniane wózki i stylowe dodatki, pod-
kreślają autentyczność tego miejsca. Restauracja cieszy się uzna-
niem, o czym m.in. może świadczyć zdobycie Śląskiego Znaku Jakości 
oraz tytułu Najlepszego Lokalu Gastronomicznego 2013. To idealne 
miejsce dla miłośników tradycyjnych polskich smaków oraz rodzinnej, 
gościnnej atmosfery.
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 Gen. Władysława 
Sikorskiego 42,  

40-282 Katowice

Styl kuchni:  
polska

Liczba miejsc:  
30

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-sobota: 12:00 do 21:00 
niedziela: 12:00 do 20:00

Specjalności: 
filet z kurczaka

Oferta dodatkowa: 
catering, na wynos,  
menu dla dzieci/sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi

Formy płatności: 
gotówka, karta

Restauracja Allure zlokalizowana na osiedlu Paderewskiego, tuż obok 
stawu „Łąka”, to idealne miejsce na organizację przyjęć okolicznościo-
wych oraz spotkań rodzinnych i firmowych.
W lokalu można zorganizować różnorodne wydarzenia, a menu, 
oparte na sezonowych składnikach, jest dostosowane do indy-
widualnych potrzeb gości oraz charakteru spotkania. Działająca  
od 2017 roku i mieszcząca do 30 osób restauracja, zapewnia 
wyjątkową atmosferę, sprawiając, że każda uroczystość staje się 
niezapomniana.

Eleganckie, a zarazem komfortowe wnętrze z wygodnymi fotelami, 
subtelnymi dekoracjami i klimatycznymi akcentami tworzy przy-
tulną atmosferę. Na uwagę zasługują stylowe detale, takie jak pia-
nino czy neony, które nadają przestrzeni wyjątkowego charakteru.
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 Mariacka 37,  
40-014 Katowice

Styl kuchni:  
włoska

Liczba miejsc:  
40

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-środa: 11:00 do 24:00 
czwartek-sobota: 11:00 do 01:00 
niedziela: 11:00 do 23:00

Specjalności: 
tagliatelle nero gamberi

Oferta dodatkowa: 
na wynos,  
menu dziecięce/sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

Kameralna restauracja, w której króluje kuchnia włoska, a piec do pizzy 
stanowi centralny punkt lokalu.

Sercem lokalu jest piec do pizzy opalany drewnem, który nadaje 
potrawom oryginalny smak i aromat. To miejsce, gdzie włoska 
tradycja łączy się z domowym ciepłem, tworząc niezapomniane 
doświadczenie dla każdego gościa.

Kameralna atmosfera sprawia, że miejsce doskonale nadaje się 
na romantyczne spotkanie czy obiad w gronie najbliższych.
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 Chorzowska 109,  
40-101 Katowice

Styl kuchni:  
polska, włoska

Liczba miejsc:  
sala główna 250 + bankietowa 80 

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-sobota: 11:00 do 22:00 
niedziela: 12:00 do 21:00

Specjalności: 
brownie czekoladowe

Oferta dodatkowa: 
na wynos,  
menu dla dzieci/sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

Restauracja Sztolnia mieści się w odrestaurowanym pogórniczym  
budynku, łącząc loftowy styl z nowoczesnym designem.

Główna sala może pomieścić 250 gości, a dodatkowa sala bankie-
towa – 80 osób, co sprawia, że restauracja jest idealnym miejscem  
zarówno na codzienne wizyty, jak i na organizację większych  
wydarzeń. Specjalizuje się w kuchni polskiej i włoskiej, serwując dania  
o niepowtarzalnych smakach, które spełnią oczekiwania nawet naj-
bardziej wymagających gości.

Wnętrze wyróżnia się industrialnym charakterem – ceglane ściany,  
metalowe akcenty i surowe drewno tworzą przyjazną, a zara-
zem stylową atmosferę. Restauracja zdobyła uznanie, otrzymując  
wyróżnienie w Żółtym Przewodniku oraz tytuł Restauracji Roku  
w konkursie „Mistrzowie Smaku”.
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 Porcelanowa 23,  
40-246 Katowice

Styl kuchni:  
polska, włoska 
Liczba miejsc:  
120

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-czwartek: 12:00 do 21:00 
piątek-sobota: 12:00 do 23:00 
niedziela: 12:00 do 21:00

Specjalności: 
kartacze ze szparagami

Oferta dodatkowa: 
na wynos, catering 
menu dziecięce/sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

Restauracja Prodiż, zlokalizowana w postindustrialnej Fabryce Porcelany 
w Katowicach, łączy tradycyjną polską kuchnię z nowoczesnymi tren-
dami kulinarnymi.
Dania przygotowywane są z najwyższej jakości lokalnych produktów, 
które nadają im niepowtarzalne smaki i aromaty. Profesjonalna 
obsługa oraz wyjątkowe wnętrza zostały docenione przez gości,  
co pozwoliło restauracji znaleźć się wśród 100 najlepszych w Polsce  
i zdobyć tytuł najlepszej restauracji w Katowicach w plebiscycie 
„Mistrzowie Smaku”.

Prodiż to idealne miejsce na romantyczne kolacje, spotkania bizne-
sowe i rodzinne obiady, oraz organizację różnorodnych wydarzeń.
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 Bażantów 6/3,  
40-668 Katowice

Styl kuchni:  
włoska

Liczba miejsc:  
90

Rodzaj lokalu: 
restauracja, kawiarnia

Godziny otwarcia: 
niedziela-środa: 12:00 do 22:00 
czwartek-sobota: 12:00 do 23:00

Specjalności: 
spaghetti carciofara

Oferta dodatkowa: 
catering, na wynos,  
menu dziecięce/sezonowe, 
warszaty z dedykowanym menu

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta, płatności mobilne (np. Blik),  
przelewy, vouchery

La Tavola to autentycznie włoska restauracja, która łączy w sobie funkcje 
pizzerii, baru i kawiarni. 

Otwarta w 2017 roku restauracja zachwyca zarówno przytulną, jak 
i industrialną atmosferą, która sprzyja spotkaniom przy doskonałej 
kuchni. To idealny wybór dla miłośników włoskich smaków, ceniących 
przyjazną i swobodną atmosferę.

Wnętrze urzeka prostotą i nowoczesnymi detalami – drewniane 
stoły, wygodne krzesła i subtelne dekoracje z elementami roślinnymi 
tworzą ciepły, a zarazem stylowy klimat. Nastrojowe oświetlenie oraz 
starannie dobrane dodatki podkreślają wyjątkowy charakter tego 
miejsca.
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 Józefowska 35,  
40-144 Katowice

Styl kuchni:  
polska 
Liczba miejsc:  
26

Rodzaj lokalu: 
bistro

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-piątek: 11:00 do 17:00

Specjalności: 
placki ziemniaczane

Oferta dodatkowa: 
catering na wynos

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla zwierząt

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

Pierogi Babuni to kameralne bistro w Katowicach, które serwuje tradycyjną 
kuchnię polską z nutą nowoczesności.

Od momentu otwarcia w 2012 roku lokal zdobył uznanie klientów,  
w tym prestiżową nagrodę Orły Gastronomii. We wnętrzach bistro pa-
nuje przyjazny klimat, idealny na lunch czy spotkanie towarzyskie.  
Lokal dysponuje 26 miejscami siedzącymi, a dania można zamówić 
również na wynos. Restauracja to doskonałe miejsce, w którym można 
poczuć smak polskiej tradycji w nowoczesnym wydaniu.

Bistro jest przyjazne dla dzieci i zwierząt, lecz niestety nie posia-
da udogodnień dla osób z niepełnosprawnościami ani dostępu  
do wi-fi. Klienci mogą korzystać z różnych form płatności, takich  
jak gotówka, karta czy BLIK. Bistro promuje ekologię, czego wyrazem są 
biodegradowalne opakowania na wynos.
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 Dworcowa 9,  
40-012 Katowice

Styl kuchni:  
polska

Liczba miejsc:  
100

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-sobota: 13:00 do 22:00 
niedziela: 13:00 do 21:00

Specjalności: 
golonko podawane z sosem 
z ciemnego piwa z gorczycą

Oferta dodatkowa: 
catering,  
menu dziecięce/sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta,  
płatności mobilne (np. Blik)

Restauracja Kaktusy znajduje się w sercu Katowic, tuż obok tętniącego 
życiem Rynku Miejskiego.

To miejsce, w którym historia splata się z nowoczesnością, tworząc 
niepowtarzalny klimat, idealny na każde spotkanie. Dzięki dogodnej 
lokalizacji z łatwością trafią do nas zarówno mieszkańcy, jak i turyści 
odwiedzający miasta. Serdecznie zapraszamy do odwiedzenia nas 
podczas spaceru po Rynku Miejskim w Katowicach i odkrycia naszych 
kulinarnych perełek.

Wnętrze restauracji łączy elegancki design z elementami histo-
rycznymi, podkreślając wyjątkowy charakter tego miejsca. Lokal 
zdobył liczne nagrody: 4 Widelce w plebiscycie Poland Best 100 Re-
staurants 2024, tytuł Najlepszej Restauracji w konkursie Mistrzowie  
Smaku Katowice 2023 oraz miano Najpopularniejszej Restauracji w ple-
biscycie Restaurant Week Silesia.
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 Mariacka 7,  
40-014 Katowice

Styl kuchni:  
polska

Liczba miejsc:  
70

Rodzaj lokalu: 
bistro

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-czwartek: 10:00 do 24:00 
piątek-sobota: 10:00 do 05:00 
niedziela: 10:00 do 24:00

Specjalności: 
zapiekanki, bajgle

Oferta dodatkowa: 
na wynos

Udogodnienia: 
wi-fi, zero waste,  
eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

TODOJUTRA to miejsce w Katowicach, które zdobyło uznanie dzięki 
swoim kultowym zapiekankom, bajglom i innym wyjątkowym daniom.

Industrialny charakter lokalu nadaje wnętrzu surowy, lecz niespo-
tykany urok, tworząc przestrzeń idealną do rozmów lub relaksu  
w wyjątkowej scenerii. Obiekt dysponuje 70 miejscami siedzącymi,  
a elastyczne godziny otwarcia pozwalają cieszyć się wyjątkowym  
klimatem  codziennie od 10:00, a w weekendy nawet do 5:00 rano.

W menu można znaleźć wegańskie potrawy, co jest wyrazem dbałości  
o różnorodne potrzeby gości. Choć brak szczegółowych informacji  
o udogodnieniach, TODOJUTRA przyciąga unikalnym charakterem  
i doskonałą jakością serwowanych dań. Industrialny wystrój i przyjazna  
obsługa sprawiają, że każdy gość czuje się tutaj mile widziany.
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 Tylna Mariacka 13A, 
40-014 Katowice

Styl kuchni:  
street food

Liczba miejsc:  
_

Rodzaj lokalu: 
street food

Godziny otwarcia: 
środa-czwartek: 16:00 do 22:00 
piątek-sobota: 16:00 do 24:00 
niedziela: 13:00 do 19:00 
poniedziałek-wtorek: zamknięte

Specjalności: 
gyros grecki opalany drewnem

Oferta dodatkowa: 
na wynos, menu sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta,  
płatności mobilne (np. Blik)

Oaza dla miłośników autentycznego greckiego street foodu. 

Lokal serwuje oryginalny, ręcznie robiony grecki gyros z pieca  
opalanego drewnem oraz inne street foodowe dania z grilla. Latem  
Tylna Mariacka zamienia się w tętniące życiem i aromatami miejsce, 
przypominające grecką uliczkę. To właśnie tutaj możesz delektować 
się street foodowymi przysmakami w wyjątkowej atmosferze.

Klimat tego miejsca przyciąga rodziny z dziećmi, miłośników zwierząt 
i wszystkich, którzy cenią nieformalną atmosferę. Godziny otwarcia 
zostały dopasowane do wieczornych spotkań i weekendowych wypa-
dów. Lokal działa w duchu zero waste – wszystkie dania można zamó-
wić na wynos w opakowaniach z recyklingu i upcyklingu.
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 Gliwicka 49,  
40-853 Katowice

Styl kuchni:  
polska, włoska

Liczba miejsc:  
100 + taras 25

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-czwartek: 12:00 do 22:00 
piątek-sobota: 12:00 do 23:00 
niedziela: 12:00 do 22:00

Specjalności: 
rolada wołowa z kluskami śląskimi  
i modrą kapustą

Oferta dodatkowa: 
catering indywidualny, firmowy  
i plenerowy (z obsługą, sprzętem  
i nagłośnieniem). Dania na  
dowóz lub odbiór osobisty

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, duży parking (płatny)

Formy płatności: 
gotówka, karta, płatności mobilne (np. Blik)

Pod Drewnianym Bocianem to katowicka restauracja mieszcząca się naprze-
ciwko kina Cinema City Punkt 44. Urzeka ciepłym wnętrzem z elementami 
czerwonej cegły oraz akcentami, które odwołują się do lokalnej historii.
Założona w 2013 roku restauracja dysponuje ponad 100 miejscami 
siedzącymi, które świetnie nadają się zarówno na rodzinne obiady,  
jak i spotkania w gronie przyjaciół. Menu łączy tradycyjne smaki 
kuchni polskiej z włoskimi akcentami, a dedykowane menu dla dzieci 
sprawia, że restauracja jest idealnym miejscem na rodzinne wyjścia.  
Na ścianach można podziwiać reprodukcje pocztówek z okresu  
XX-lecia międzywojennego.

Restauracja na przestrzeni lat zdobyła uznanie gości, czego dowodem 
są nagrody, takie jak Orły Gastronomii 2021 i Korona Smakosza. Istnieje  
możliwość zorganizowania imprez okolicznościowych, również poza 
standardowymi godzinami pracy restauracji. Dysponujemy osobną salą 
multimedialną, wyposażoną w szatnię i toaletę, która doskonale sprawdzi  
się podczas przyjęć rodzinnych lub szkoleń z użyciem projektora.
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 Uniwersytecka 13,  
40-007 Katowice

Styl kuchni:  
śródziemnomorska

Liczba miejsc:  
150–240

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-piątek: 14:00 do 22:00 
sobota: 13:00 do 22:00 
niedziela: 13:00 do 20:00

Specjalności: 
na wynos,  
menu dziecięce/sezonowe

Oferta dodatkowa: 
na wynos, menu dla dzieci/sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi

Formy płatności: 
gotówka, karta

Via Toscana to elegancka katowicka restauracja, serwująca wykwintne  
dania kuchni śródziemnomorskiej.

Wnętrza inspirowane toskańską uliczką łączą ciepłe barwy, elegancję 
i subtelne światło, tworząc idealną atmosferę na romantyczne 
kolacje oraz spotkania z przyjaciółmi. Via Toscana to przestrzeń, gdzie 
śródziemnomorska kuchnia spotyka się z niezrównanym klimatem.

Restauracja, która pomieści od 150 do 240 gości, oferuje przestrzeń 
idealną na różnorodne okazje. Od 2007 roku przyciąga gości wyjątkową 
kuchnią oraz sezonowym i dziecięcym menu. Dania dostępne są także 
na wynos, a płatności można dokonać zarówno gotówką, jak i kartą.
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 Uniwersytecka 13,  
40-007 Katowice

Styl kuchni:  
europejska

Liczba miejsc:  
150

Rodzaj lokalu: 
restauracja i cocktailbar

Godziny otwarcia: 
codziennie: 15:00 do 22:00

Specjalności: 
„cygaro”

Oferta dodatkowa: 
na wynos, menu sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta,  
płatności mobilne (np. Blik)

Najwyżej położona restauracja i cocktail bar w regionie, z panoramicznym 
widokiem na południową Polskę, to wyjątkowe miejsce dla miłośników  
elegancji oraz nowoczesnego designu.
Lokal powstał w 2017 roku i od tego czasu zdobył uznanie w branży  
gastronomicznej, co potwierdza wyróżnienie w Żółtym Przewodniku 
Gault&Millau. Restauracja może pomieścić 150 gości, a jej niebanalny  
wystrój i atmosfera czynią ją idealnym miejscem na niezapomniane 
wieczory.

Menu inspirowane europejską kuchnią oferuje przygotowane  
z dbałością o każdy detal. Lokal jest otwarty codziennie w godzinach 
15:00-22:00, gwarantując gościom najwyższy standard obsługi. 
Połączenie luksusowego wystroju, znakomitej kuchni i zapierają-
cych dech w piersiach widoków sprawia, że restauracja wyróżnia 
się na tle innych w regionie.
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 Jagiellońska 4,  
40-035 Katowice

Styl kuchni:  
polska

Liczba miejsc:  
33

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek: zamknięte 
wtorek-piątek: 12:00 do 20:00 
sobota-niedziela: 13:00 do 20:00

Specjalności: 
pierogi

Oferta dodatkowa: 
na wynos, dodatki sezonowe 

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste

Formy płatności: 
gotówka, karta,  
płatności mobilne (np. Blik)

To miejsce które zachwyca smakoszy pierogów inspirowanych kuch-
niami świata. Założona w 2015 roku restauracja, zdobyła uznanie gości, 
czego dowodem są wysokie oceny na TripAdvisor rok do roku.
Klasyczny wystrój z elementami ciepłego drewna i rodzinna 
atmosfera tworzą idealne miejsce na obiad lub kolację w gronie 
bliskich. Restauracja dysponuje około 33 miejscami siedzącymi,  
a menu, oprócz stałych dań, regularnie wzbogacane jest o sezonowe, 
kreatywne propozycje. 

Lokal czynny jest od wtorku do niedzieli w godzinach popołudniowych. 
Goście mogą zamawiać dania na wynos, korzystając z płatności 
gotówką, kartą lub BLIKIEM. Miejsce przyjazne dzieciom, osobom  
z niepełnosprawnościami i zwierzętom, wyróżnia się polityką zero 
waste. To idealny wybór dla miłośników tradycyjnych smaków  
w nowoczesnym wydaniu.
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 Grażyńskiego 49a,  
40-126 Katowice

Styl kuchni:  
polska, włoska, orientalna

Liczba miejsc:  
24-70

Rodzaj lokalu: 
restauracja 

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-piątek: 9:00 do 18:00 
sobota: 9:00 do 18:00 
niedziela: zamknięte

Specjalności: 
łączenie smaków kuchni polskiej,  
włoskiej i orientalnej

Oferta dodatkowa: 
na wynos, menu sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta, płatności mobilne (np. Blik)

Restauracja Palatum to miejsce, które łączy tradycję z nowoczesnością,  
serwując dania kuchni polskiej, włoskiej oraz orientalnej.

Restauracja Palatum to wyjątkowe miejsce, które łączy elegancję 
i nowoczesność z tradycyjnymi smakami kuchni polskiej, włoskiej  
i orientalnej. Każde danie powstaje z najwyższej jakości składników, 
gwarantując pełnię smaku w każdym kęsie. Restauracja oferuje kom-
fortową przestrzeń zarówno dla rodzin, jak i osób ceniących wyrafino-
wane otoczenie.

Dzięki zróżnicowanemu menu każdy znajdzie coś dla siebie –  
od szybkich lunchów po wykwintne dania, idealne na długie spotkania.  
Zlokalizowana w Silesia City Center w Katowicach, Palatum to dosko-
nały wybór na każdą okazję.
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 Wrocławska 54,  
40-217 Katowice

Styl kuchni:  
fusion

Liczba miejsc:  
58

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-sobota: 12:00 do 22:00 
niedziela: 12:00 do 20:00

Specjalności: 
gicz cielęca

Oferta dodatkowa: 
catering, na wynos,  
menu dziecięce/sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi

Formy płatności: 
gotówka, karta,  
płatności mobilne (np. Blik)

Restauracja U Kelnerów, która w kwietniu 2024 roku przeniosła się z Zabrza 
do Katowic, oferuje gościom niezapomniane smaki w przytulnym i ciepłym 
wnętrzu.
Otwarta w 2021 roku, szybko zdobyła uznanie, otrzymując tytuł Najlep-
szego Debiutu w Polsce w plebiscycie Restaurant Week. Lokal serwuje  
kuchnię fusion, która łączy różnorodne smaki i inspiracje z całego 
świata. Restauracja dysponuje 58 miejscami siedzącymi, a jej menu 
obejmuje dania dla dzieci oraz sezonowe propozycje. 

Lokal, przyjazny zarówno dzieciom, osobom z niepełnosprawnościami,  
jak i zwierzętom, stwarza komfortowe warunki dla każdego gościa.
Możliwość zamówień na wynos oraz catering ułatwiają korzystanie  
z oferty. Restauracja wyróżnia się kompleksowym podejściem do obsługi,  
oferując różnorodne opcje płatności.



41

 T. Kościuszki 18,  
40-049 Katowice

Styl kuchni:  
polska

Liczba miejsc:  
25 + ogródek

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-piątek: 12:00 do 18:00 
sobota: 11:00 do 18:00 
niedziela: zamknięte

Specjalności: 
zupy

Oferta dodatkowa: 
catering na wynos,  
menu sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta,  
płatności mobilne (np. Blik)

Ta wyjątkowa restauracja specjalizuje się w autorskich zupach przygoto-
wywanych ze świeżych, sezonowych produktów przez Szefa i właściciela 
Daniela Perełkiewicza – pasjonata dobrych smaków.
Codziennie serwowane są inne zupy, zarówno mięsne, jak  
i wegetariańskie, które zadowolą każde podniebienie. Lokal dyspo-
nuje 25 miejscami siedzącymi, a w sezonie letnim oferuje dodatkowy 
ogródek, gdzie goście mogą delektować się daniami w kameralnej 
atmosferze. Artystyczny wystrój restauracji oraz jej polityka zero waste 
podkreślają dbałość o środowisko i wyjątkowy charakter miejsca.

Lokal jest otwarty od poniedziałku do soboty w godzinach popołudnio-
wych, a wszystkie potrawy można zamówić na wynos lub w ramach  
cateringu. Restauracja jest przyjazna dzieciom, osobom z niepełno-
sprawnościami oraz zwierzętom, zapewniając Wi-fi i różnorodne for-
my płatności, w tym BLIK.
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 Plebiscytowa 2,  
40-035 Katowice

Styl kuchni:  
bawarska (niemiecka)

Liczba miejsc:  
43

Rodzaj lokalu: 
restauracja 

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-sobota: 13:00 do 23:00 
niedziela: 13:00 do 22:00

Specjalności: 
golonko

Oferta dodatkowa: 
catering na wynos,  
menu sezonowe

Udogodnienia: 
dla zwierząt 
wi-fi, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

Wunder Bar to wyjątkowe miejsce łączące kuchnię bawarską ze śląskimi 
klasykami, które od 2001 roku stanowi ważny punkt na gastronomicznej 
mapie Katowic.
Lokal zachwyca oryginalnym wystrojem inspirowanym Niemcami, 
tworząc przestrzeń pełną niepowtarzalnego charakteru i swobodnej 
atmosfery. Restauracja zdobyła uznanie, otrzymując wyróżnienia  
w Żółtym Przewodniku Gault&Millau 2016 oraz Poland 100 Best 
Restaurants. Restauracja dysponuje 43 miejscami siedzącymi,  
co sprawia, że doskonale nadaje się na obiad lub kolację w gronie 
przyjaciół.

Otwarta jest codziennie od 13:00 do 23:00 (w niedziele do 22:00), 
oferując catering, dania na wynos oraz sezonowe propozycje  
w menu. Goście mogą korzystać z Wi-fi a także wygodnych form 
płatności, w tym BLIK, miejsce przyjazne zwierzętom. Wunder Bar to 
połączenie tradycji z nowoczesnością, które tworzy niezwykły klimat  
i niezapomniane doświadczenia kulinarne.
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 Świętego Stanisława 9, 
40-014 Katowice

Styl kuchni:  
polska

Liczba miejsc:  
75

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-czwartek: 11:00 do 21:00 
piątek: 11:00 do 24:00 
sobota: 12:00 do 24:00 
niedziela: 12:00 do 21:00

Specjalności: 
placek po węgiersku

Oferta dodatkowa: 
catering na wynos,  
menu dla dzieci/sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

Restauracja Aleje Smaku to miejsce cenione przez miłośników polskiej kuchni 
w nowoczesnym wydaniu. Działająca od 2011 roku, zdobyła popularność dzięki 
przytulnemu, stylowemu wnętrzu oraz rodzinnej atmosferze. 
Lokal oferuje 75 miejsc siedzących, tworząc przestrzeń idealną zarówno 
na kameralne spotkania, jak i większe uroczystości. Restauracja jest 
otwarta od poniedziałku do czwartku w godzinach 11:00-21:00, w piątki 
do północy, a w soboty od 12:00 do 24:00. W niedzielę serwujemy 
posiłki od 12.00 do 21.00, co jest doskonałą okazją, by zjeść u nas 
rodzinny obiad.

Goście mogą delektować się klasycznymi smakami kuchni polskiej, 
wzbogaconymi o nowoczesne akcenty. To miejsce, które łączy pasję 
do klasycznych smaków z kreatywnymi, nowymi pomysłami, zapew-
niając niezapomniane doznania kulinarne w przyjaznej i komfortowej 
atmosferze.
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 Dworcowa 8,  
40-000 Katowice

Styl kuchni:  
międzynarodowa

Liczba miejsc:  
80

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek: zamknięte 
wtorek-czwartek: 15:00 do 22:00 
piątek: 15:00 do 00:00 
sobota: 12:00 do 00:00 
niedziela: 12:00 do 21:00

Specjalności: 
peru w kato 
Oferta dodatkowa: 
catering na wynos,  
menu dziecięce/sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi

Formy płatności: 
gotówka, karta, 
płatności mobilne (np. Blik)

W tej restauracji spotykają się smaki z całego świata i lokalne specjały, 
tworząc menu pełne świeżych pomysłów, w którym nie brakuje serca i pasji. 

Otwarty w 2024 roku lokal wyróżnia się przyjazną, rodzinną atmosferą 
oraz kolorowym, przytulnym wnętrzem. Restauracja dysponuje 80 
miejscami siedzącymi, tworząc przestrzeń idealną na spotkania  
z bliskimi i większe uroczystości.

Lokal jest otwarty od wtorku do niedzieli, oferując menu dla dzieci  
oraz sezonowe. Dodatkowo, istnieje możliwość zamówienia dań na 
wynos oraz cateringu. Goście mogą korzystać z udogodnień dla dzieci 
i osób z niepełnosprawnościami, a także dla zwierząt. Dzięki wi-fi  
oraz różnorodnym formom płatności, w tym BLIK, lokal spełnia 
oczekiwania każdego klienta.
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 Adama Mickiewicza 7, 
40-092 Katowice

Styl kuchni:  
włoska

Liczba miejsc:  
brak

Rodzaj lokalu: 
street food

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-piątek: 11:00 do 18:00 
sobota-niedziela: nieczynne

Specjalności: 
pizza na kawałki i w całości

Oferta dodatkowa: 
catering, na wynos

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta,  
płatności mobilne (np. Blik)

Ten niepozorny punkt gastronomiczny w centrum Katowic to prawdziwa 
gratka dla miłośników włoskich smaków.

Specjalnością lokalu jest pizza - serwowana na wynos zarówno  
w porcjach, jak i w całości. Od 2017 roku Pizzeria Czaplomania łączy 
działalność stacjonarną z udziałem w wydarzeniach plenerowych, 
docierając do szerokiego grona miłośników street foodu. Wyróżnia ją 
street foodowy klimat, witryna wypełniona aromatyczną pizzą oraz 
ściana ozdobiona wyrazistym logo.

Brak miejsc siedzących rekompensuje przyjazna atmosfera oraz 
dbałość o środowisko – przestrzeń funkcjonuje zgodnie z zasadami 
zero waste i wykorzystuje ekologiczne opakowania. Jest przyjazna 
dzieciom i osobom z niepełnosprawnościami oraz zwierzętom, 
otwarta dla każdego, kto chce skosztować nagradzanej pizzy, 
wyróżnionej m.in. w plebiscycie „Mistrzowie Smaku”.
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 Gliwicka 53, 
 40-853 Katowice

Styl kuchni:  
międzynarodowa

Liczba miejsc:  
50 miejsc + 50 ogród + 15 patio

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek: zamknięte 
wtorek-czwartek: 12:00 do 21:00 
piątek-sobota: 12:00 do 22:00 
niedziela: 12:00 do 21:00

Specjalności: 
pierogi z gęsiną na musie z kurek  
podane z parmezanem

Oferta dodatkowa: 
catering indywidualny i dla firm,  
na wynos, menu dziecięce

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi

Formy płatności: 
gotówka, karta,  
płatności mobilne (np. Blik)

Restauracja to przestrzeń, która łączy smaki z różnych zakątków świata, 
w otoczeniu klimatycznego wnętrza i pięknego ogrodu pełnego zieleni.

Otwarta w 2021 roku restauracja oferuje 50 miejsc w przytulnym 
wnętrzu, 15 miejsc na patio oraz dodatkowe 50 miejsc w ogrodzie  
letnim. Elegancki wystrój i spokojna atmosfera sprawiają, że jest 
idealnym miejscem na rodzinne obiady oraz romantyczne kolacje. 
Lokal zaprasza od wtorku do niedzieli, oferując menu dla dzieci oraz 
możliwość zamówienia dań na wynos i cateringu.

Restauracja jest przyjazna dzieciom, osobom z niepełnosprawno-
ściami oraz zwierzętom zapewniając udogodnienia takie jak wi-fi 
oraz różnorodne formy płatności, w tym BLIK. To miejsce, które łączy 
komfort z nowatorskimi rozwiązaniami, oferując niezrównane dozna-
nia kulinarne. Wyposażony w mobilną tablicę multimedialną, lokal 
świetnie nadaje się do organizacji szkoleń i spotkań biznesowych.
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 Żwirki i Wigury 29, 
40-063 Katowice

Styl kuchni:  
polska

Liczba miejsc:  
22

Rodzaj lokalu: 
bistro

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-piątek: 8:30 do 17:30 
sobota-niedziela: zamknięte

Specjalności: 
domowe dania  
w nowoczesnym wydaniu

Oferta dodatkowa: 
catering, na wynos

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi

Formy płatności: 
gotówka, karta,  
płatności mobilne (np. Blik)

Bistro Nowe Zacisze to przestrzeń, w której klasyczne polskie smaki zyskują 
nowoczesną odsłonę, zapewniając wyjątkowe doznania kulinarne.

Otwarty w 2023 roku lokal zachwyca przytulnym, nowoczesnym 
wystrojem i domową atmosferą. Bistro dysponuje 22 miejscami,  
tworząc idealną przestrzeń na rodzinny obiad, spotkanie z przyja-
ciółmi czy chwilę relaksu przy filiżance kawy. Lokal jest otwarty od 
poniedziałku do piątku w godzinach porannych i popołudniowych, 
oferując możliwość zamawiania dań na wynos oraz catering.

Miejsce jest przyjazne dzieciom, osobom z niepełnosprawnościami  
i zwierzętom.pełnospra nościami. Oferuje dostęp do wi-fi. Bistro 
zdobyło uznanie w branży, czego dowodem są nagrody „Orły Ga-
stronomii 2024” i „Złota Firma 2023”.To miejsce, które łączy ponad-
czasowe smaki z nowatorskim podejściem, szybko zdobyło miano 
ulubionego punktu na kulinarnej mapie miasta.
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 Gawronów 6/1,  
40-527 Katowice

Styl kuchni:  
włoska

Liczba miejsc:  
120 + 80 miejsc  
na tarasie w sezonie letnim

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-czwartek: 11:00 do 22:00 
piątek-sobota: 11:00 do 23:00 
niedziela: 11:00 do 22:00

Specjalności: 
dania kuchni włoskiej

Oferta dodatkowa: 
catering, na wynos,  
menu dziecęce/sezonowe 
udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta,  
płatności mobilne (np. Blik)

La Cucina to restauracja i pizzeria, która przenosi gości w sam środek 
kulinarnej Italii.

La Cucina specjalizuje się w daniach przygotowywanych z najwyższej 
jakości składników, takich jak świeże warzywa, aromatyczne zioła  
i owoce morza. Otwarta kuchnia pozwala gościom obserwować każdy 
etap tworzenia potraw przez utalentowanych kucharzy, dbających  
o każdy detal.

Smaki w La Cucina są harmonijnie komponowane, by zachwycać  
zarówno miłośników klasyki, jak i tych poszukujących nowych  
doznań kulinarnych. To idealne miejsce na rodzinne obiady, biznesowe  
spotkania i romantyczne kolacje. W sercu Katowic włoska tradycja 
kulinarna łączy się tu z nowoczesnym podejściem, oferując niezapo-
mniane smaki.



49

 Żyzna 2, 
40-314, Katowice

Styl kuchni:  
śródziemnomorska

Liczba miejsc:  
120

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-piątek: 13:00 do 22:00 
sobota: 12:00 do 22:00 
niedziela: 12:00 do 20:00

Specjalności: 
polędwica tournedos

Oferta dodatkowa: 
na wynos, menu dziecięce

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta,  
płatności mobilne (np. Blik)

Terra Mare to miejsce, które odkrywa przed gośćmi bogactwo smaków 
i atmosferę południowej Europy, zapewniając wyjątkowe kulinarne 
przeżycia.
Restauracja, mieszcząca się w najstarszym budynku Katowic, łączy  
w sobie elegancję z przytulnym, industrialnym klimatem. To doskonałe 
miejsce  na romantyczne kolacje oraz spotkania w większym gronie.

Menu Terra Mare to prawdziwa uczta dla miłośników kuchni śród-
ziemnomorskiej, opartej na tradycyjnych recepturach i oryginalnych  
produktach, najwyższej jakości. Dzięki dbałości o każdy detal Terra Mare  
zaprasza do odkrycia klimatu śródziemnomorskiej gościnności i kuli-
narnego mistrzostwa.
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 Generała Zygmunta 
Waltera-Jankego 195, 

40-684 Katowice

Styl kuchni:  
orientalna

Liczba miejsc:  
30 wewnątrz + ogródek

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-niedziela: 11:00 do 21:00

Specjalności: 
zupy pho, sajgonki

Oferta dodatkowa: 
catering, na wynos 
menu dziecięce/sezonowe

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami 
dla zwierząt 
wi-fi, zero waste, eko opakowania

Formy płatności: 
gotówka, karta,  
płatności mobilne (np. Blik)

Klasyczny wietnamski lokal, który zachwyca tradycyjnymi  smakami 
Orientu, oferując wyjątkową podróż kulinarną.

Otwarta w 2022 roku restauracja serwuje aromatyczne zupy pho, świeże 
sajgonki oraz stir-fry, przygotowywane  według oryginalnych receptur.  
W menu znajdują się również dania dla dzieci oraz potrawy sezonowe, 
a goście mają możliwość zamówienia dań na wynos lub skorzystania 
z oferty cateringowej.

Restauracja to przestrzeń, w której każdy czuje się mile widziany  
dzieci, osoby z niepełnosprawnościami oraz zwierzęta. Oferuje wy-
godne wi-fi i ekologiczne opakowania. Otwarta codziennie od 11:00 do 
21:00, zaprasza do odkrywania oryginalnych smaków w niepowtarzal-
nej atmosferze, która sprawia, że każdy posiłek jest wyjątkowy.
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 Mariacka 4,  
40-000 Katowice

Styl kuchni:  
tajska

Liczba miejsc:  
40

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek-sobota: 11:00 do 22:00 
niedziela: 12:00 do 22:00

Specjalności: 
lunch menu

Oferta dodatkowa: 
catering, na wynos

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami  
(schody, ale obsługa pomaga) 
dla zwierząt 
wi-fi

Formy płatności: 
gotówka, karta,  
płatności mobilne (np. Blik)

Aroi Thai to katowicka restauracja, która zachwyca wyjątkowymi da-
niami tajlandzkimi, serwowanymi w przyjaznej atmosferze.

Założona w 2020 roku restauracja oferuje 40 miejsc siedzących, tworząc  
idealne miejsce na lunch lub kolację. Menu oferuje tradycyjne dania 
tajskie, w tym wyjątkowe zestawy lunchowe, przygotowywane z dba-
łością o każdy detal.

Restauracja oferuje zamówienia na wynos oraz catering, dostosowując  
się do potrzeb każdego gościa. Aroi Thai to przestrzeń przyjazna  
dzieciom, oraz osobom z ograniczoną mobilnością, a obsługa za-
wsze służy pomocą. Do dyspozycji gości jest wi-fi oraz wygodne me-
tody płatności, w tym BLIK. To idealne miejsce na odkrywanie orien-
talnych smaków w sercu Katowic.
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 A.  Mickiewicza 32,  
40-085 Katowice

Styl kuchni:  
indyjska

Liczba miejsc:  
50

Rodzaj lokalu: 
restauracja

Godziny otwarcia: 
poniedziałek–sobota: 12:00 do 22:00 
niedziela: 12:00 do 21:00

Specjalności: 
lunch menu

Oferta dodatkowa: 
catering, na wynos

Udogodnienia: 
dla dzieci 
dla osób z niepełnosprawnościami  
(schody, ale obsługa pomaga) 
dla zwierząt 
wi-fi

Formy płatności: 
gotówka, karta,  
płatności mobilne (np. Blik)

Restauracja serwująca kuchnię indyjską to przestrzeń, która wprowadza 
gości w pełen zapachów i smaków świat orientu.

Działająca od 2012 roku restauracja oferuje 50 miejsc siedzących, 
tworząc idealne warunki na spotkania w gronie rodziny i przyjaciół. 
Lokal serwuje tradycyjne dania indyjskie, przygotowywane z orygi-
nalnych przypraw i świeżych składników, podkreślających  bogactwo  
smaków i aromatów.

Restauracja jest miejscem przyjaznym dzieciom i zwierzętom,  
zapewnia wi-fi oraz oferuje wsparcie obsługi dla osób z niepeł-
nosprawnościami. Dzięki elastycznym godzinom otwarcia – co-
dziennie od 12:00 do 22:00 (w niedziele do 21:00) – każdy znajdzie 
dogodny czas, by rozkoszować się smakami Indii w komfortowej  
atmosferze.


